JESUITES

educacio

Centre d’Estudis Joan XXIIl  Escola del Clot Sant Ignasi

FAMILIA PROFESSIONAL:
HOSTALERIA | TURISME

Programa de
DESENVOLUPAMENT
PROFESSIONAL

@esht_santignasi

Tarda
De marg a juny

Curs

Diploma de Jesuites
Sarria - Sant Ignasi,
Escola Superior

X d’Hostaleria i Turisme
Hores lectives

sessions
2 hores
(1 SESSIO PER SETMANA)

+ ALUMNES DE CICLES FORMATIUS DE LA FAMILIA
PROFESSIONAL D’HOSTALERIA | TURISME

* PROFESSIONALS DEL SECTOR QUE VULGUIN
MILLORAR O ADQUIRIR NOUS CONEIXEMENTS SOBRE
EL BARISME.

Jestuites Sarria - Sant Ignasi

Carrasco i Formiguera, 32 + 08017 Barcelona
93 602 30 30 - fp.santignasi@fje.edu

Eleva la teva experiéncia en
cocteleria amb un curs que
combina técniques avangades,
innovacid i sostenibilitat.
Dissenyat per professionals i
entusiastes amb coneixements
previs, aquest programa
timmergira en la creacié de
coctels Unics que reflecteixin les
Gltimes tendencies del sector,
com la mixologia molecular, el
zero waste i el barrel-aging. Amb
un enfocament en I'excel-léncia
creativa i el servei professional,
aquest curs et prepara per
dissenyar experiencies

gastronomiques de primer nivell.

Creix com a persona
Creix com a professional

Introduccié a técniques
avangades en cocteleria

Cocteleria internacional i
modernitzacié dels classics

Infusions, xarops especials

i bitters casolans

Tecniques de cocteleria
molecular

Cocteleria sostenible

i Zero Waste

Creaci6 de coctels de temporada
i mends de begudes

Mixologia avangada: Barrel-aging,
clarificacié i carbonatacio

Servei professional i atencié
al client



