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Objectiu del cicle

El principal objectiu d'aquest grau és formar professionals per gestionar i co-
ordinar serveis de cuina en establiments de restauracié. Els estudiants adqui-
reixen habilitats en planificacié de menas, gestio de compres i control de
costos, organitzacio d’equips de treball i aplicacié de tecniques culindries
avancades. A més, es fomenta la creativitat, la innovacié i 'adaptacio a les
tendencies gastronomiques, aixi com el respecte pels estandards de qualitat,
sequretat alimentdria i sostenibilitat en el sector.

De que podras treballar?

Director/a de cuina | Cap de cuina o xef | Segon/a cap de cuina o sous xef |
cuiner/a | Cap de partida | Director/a d’alimentacié i bequdes (food and beve-
rage manager) | Supervisor/a d'oferta gastronomica | Assessor/a en serveis
culinaris | Gestor/a d'empreses de restauraci.

QUE APRENDRAS?

Aprenentatge des de ['entorn professional a 'aula
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Amb practiques en empreses del sector

HORARI DE MATI,

Cursos

Pioners en innovacio
metodologica

Fomentem les competéncies
clau com la creativitat, el treball
en equip, 'autonomig, el
lideratge i la responsabilitat,
entre d'altres.

International vision

Erasmus grants: for Studying

abroad and for Internships.

Study-trips
S Co-funded by

the European Union

Programes TOP UP

Permeten als estudiants que han
finalitzat un grau superior d'FP accedir
directament a 'altim curs d'un grau
universitari a Europa (Bachelor Degree),
mitjangant la convalidacié dels dos anys
cursats d'FP superior.
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Campus
on simparteix
Jesuites Sarria - Sant Ignasi

Carrasco i Formiguera, 32 « 08017 Barcelona
93 602 30 30 « fp.santignasi@fje.edu

de dilluns a divendres

PER QUE ENS HAS DE TRIAR?

Teécnic/a Superior
en Direccié de cuina

45 anys d’experiéncia
en formacio professional
La nostra experiencia ens permet

treballar amb empreses referents
en el sector professional.

Escola amb
responsabilitat social

Estem compromesos a ensenyar-te
a mirar el mén des d’'una perspectiva
conscient i solidaria.

Equip docent

Professorat en actiu amb amplia
experiencia en el seu entorn
professional que comparteixen
el seu coneixement a 'aula.

Estanela aquipera
més informacio
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