FAMILIA PROFESSIONAL
HOSTALERIA | TURISME

Hostaleria*

(Cuina i gastronomia/ Serveis en restauracio)
Cicle formatiu de
m GRAU MITIA

Objectiu del cicle

Lobjectiu del cicle és aprendre a manipular, preparar, conservar i presentar
tota classe d'aliments. Confeccionar ofertes gastronomiques i operacions de
servei d'aliments i bequdes. Desenvolupar les activitats de servei i atencié als
clients, aplicant les normes basiques de protocol. A més, s'inclou la formacié
en sostenibilitat, innovacid i aplicacié de técniques modernes per adaptar-se
ales tendéncies del sector turistic i hoteler. Lobjectiu final és proporcionar una
formacié integral que permeti als estudiants destacar en el mercat laboral de
Ihostaleria.

De que podras treballar?

Cambrer. Maitre. Sommelier. Director/a de restaurant. Cuiner. Cap de cuina.
Director/a de begudes i alimentaci¢. Barman. Ajudant de cuina i economat i
altres relacionades amb la professio.

* Distribucio extraordindria conjunta i temporal autoritzada
pel Departament d’Ensenyament de la Generalitat de Catalunya

QUE APRENDRAS?
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Aprenentatge des de ['entorn professional a l'aula

AMB LA COL-LABORACIG DE:

Blanquerna | Ciencies
de la Salut

]ESU'I'TE/S
educacio
Formacid Professional

El futur a les teves mans

3000

hores lectives

Amb practiques en empreses del sector

HORARI DE MAT],

Cursos

de dilluns a divendres

Teécnic/a en Hostaleria,

Certificat d’expert
envinsi cava

PER QUE ENS HAS DE TRIAR?

Pioners en innovacio
metodologica

Fomentem les competéncies
clau com la creativitat, el treball
en equip, 'autonomig, el
lideratge i la responsabilitat,
entre d'altres.

International vision

Erasmus grants: for Studying

abroad and for Internships.

Study-trips
L Co-funded by

the European Union

Programes TOP UP

Permeten als estudiants que han
finalitzat un grau superior d'FP accedir
directament a 'altim curs d'un grau
universitari a Europa (Bachelor Degree),
mitjangant la convalidacié dels dos anys
cursats d'FP superior.

2+ 2+1.5=1nam

Grau mitja  Grau superior  Grau universitari
d'FP d'FP Top Up

Campus
on simparteix
Jesuites Sarria - Sant Ignasi

Carrasco i Formiguera, 32 « 08017 Barcelona
93602 30 30 « fp.santignasi@fje.edu

45 anys d’experiéncia
en formacio professional
La nostra experiencia ens permet

treballar amb empreses referents
en el sector professional.

Escola amb
responsabilitat social

Estem compromesos a ensenyar-te
a mirar el mén des d’'una perspectiva
conscient i solidaria.

Equip docent

Professorat en actiu amb amplia
experiencia en el seu entorn
professional que comparteixen
el seu coneixement a 'aula.

Escaneja aqui pera
més informacio

#SomTalentFP

especialitats en Cuina i Servei



